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VINICOLA

A Vinicola Cave Antiga nasceu de um sonho
dos mais destacados enologos da Serra
Gaucha e tem orgulho de estar entre as
vinicolas que revolucionaram a vitivinicultura
brasileira.

Fundada em 1997, a Cave Antiga esta situada
no 3° Distrito de Farroupilha, ocupando um
conjunto predial que foi concluido em 1948,
localizado numa regiao belissima, que tudo faz
lembrar a historia dos imigrantes italianos.

Preservar a historia viva que € o seu conjunto
predial, interagir social e culturalmente,
sempre com o zelo de preservacao ecologica,
levam a Cave Antiga a insercao na
modernidade produtiva, resguardando a
exceléncia da qualidade do que a natureza nos
oferece.
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CAVE ANTIGA
25 ANOS BLEND DE BARRICAS

Composicdo: Barrica n®9 - Marselan 2020 | Barrica n° 10 - Tannat 2020 |
Barrica n° 11 - Tannat 2021 | Barrica n°18 - Iridium 2020.

Procedéncia das uvas: Marselan - Cotipora, RS | Tannat - Santana do
Livramento, RS.

Envelhecimento: 18 meses em carvalho francés.

Estimativa de guarda: 20 anos.

Graduacao Alcodlica: 14%.

Temperatura de Servico: 15° - 18° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

A Cave Antiga, fundada em 1997, inicia sua histéria em um prédio cuja
construcao foi iniciada em 1928. O trabalho desenvolvido ao longo dos
ultimos 25 anos é notodrio, sempre quebrando preconceitos, desenvolvido
com muita luta e perseveranga.

Em comemoracao aos 25 anos, a Cave Antiga decide elaborar um vinho
emblematico, para ser degustado pelos amantes de vinhos. Afinal, 25 anos
s6 sao comemorados uma vez na vidal!

Comemore com a Cave Antiga e colecione lembrancas, sejam elas na taca
ou na adega, sinta a magia desse vinho. O Blend de Barricas € composto
pelas variedades Tannat e Marselan e convida endfilos e apreciadores a
estimular seus desejos e aspiragdes, eternizando momentos especiais.

HARMONIZAGAO:

O Blend de barricas, em virtude de seu corpo e palato avelulado,
harmoniza perfeitamente com carnes vermelhas grelhadas, queijos
maturados e intensos, pratos com molhos ricos, condimentados e repletos
de especiarias, que acentuarao as caracteristicas do vinho, tornando-o
ainda mais incrivel.

UM VINHO UNICO, EXCLUSIVO, EMBLEMATICO E MARCANTE.
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CAVE ANTIGA
25 ANOS CHARDONNAY

Composic¢ao: 100% Chardonnay.

Procedéncia das uvas: Chardonnay - Cotipora, RS.
Envelhecimento: 14 meses em carvalho francés.
Estimativa de guarda: 4 a 8 anos.

Graduagao Alcodlica: 13%.

Temperatura de Servico: 8°-12° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

A Cave Antiga, fundada em 1997, inicia sua histéria em um prédio cuja
construgao foi iniciada em 1928. O trabalho desenvolvido ao longo dos
dltimos 25 anos ¢é notdrio, sempre quebrando preconceitos,
desenvolvido com muita luta e perseveranca. Em comemoragao aos 25
anos, a Cave Antiga decide elaborar um vinho emblematico, para ser
degustado pelos amantes de vinhos. Afinal. 25 anos s6 sao
comemorados uma vez na vidal!

Comemore com a Cave Antiga e colecione lembrangas, sejam elas na
taca ou na adega, sinta a magia desse vinho. Esse vinho convida endfilos
e apreciadores a estimular seus desejos e aspiracdes, eternizando
momentos especiais.

HARMONIZAGAO:

O vinho Chardonnay com passagem por barricas de carvalho, da Cave
Antiga, harmoniza excepcionalmente bem com paes e antepastos,
queijos semiduros, frutos do mar untuosos e risotos. Combina, também,
com saladas estruturadas, legumes, bowls frios, pokes e carnes de aves
levemente embebidas em especiarias.

UM VINHO UNICO, EXCLUSIVO, EMBLEMATICO E MARCANTE.

APENAS 238 GARRAFAS.
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CAVE ANTIGA TAFFAREL

CHARDONNAY & SCHONBURGER

Composicéo: 47% Chardonnay | 53% Schénburger.

Safra: 2022.

Procedéncia das uvas: Cotipora, Serra Gaucha - RS.
Nao tem passagem por barricas carvalho.
Estimativa de guarda: 2 - 3 anos.

Graduacgao Alcodlica: 12%.

Temperatura de Servico: 8 - 10°C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

Cultivadas nos vinhedos da Familia Taffarel, em Cotipora - RS, as
variedades Schonburger e Chardonnay proporcionam juntas uma
sinergia enigmatica, transmitindo ao vinho complexidade e
delicadeza. A casta Schonburger, de origem alema, possui menos
de 25 hectares plantados no mundo, sendo o vinhedo na
propriedade da familia, Unico na América do Sul, conferindo ao
vinho ainda mais exclusividade.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Este vinho possui coloragao amarelo palha, com leves reflexos
dourados, limpido e brilhante. Seus aromas compreendem péra,
maga e mamao, caracteristicos da casta Schomburguer que vao ao
encontro das notas citricas tipicas da Chardonnay. Essas notas sao
confirmadas em boca, onde o equilibrio entre a acidez e o corpo
surpreendem, com um volume de boca intenso e final longo e
persistente.

HARMONIZACAO:

O vinho branco Cave Antiga Taffarel Chardonnay e Schénburger é
perfeito para harmonizar com pratos como saladas, frutos do mar,
carnes leves, cuscuz, petiscos, comidas de natureza e frutas secas,
Por conta de sua delicadeza, pode ser consumido em qualquer
ocasiao, nao necessitando de acompanhamentos.
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CAVE ANTIGA

TAFFAREL TANNAT

Composicao: 100% Tannat.

Safra: 2020.

Procedéncia das uvas: Santana do Livramento, RS.
Envelhecimento: 14 meses de carvalho francés.
Estimativa de guarda: 10 - 12 anos.

Graduagao Alcodlica: 13%.

Temperatura de Servico: 16 - 18°C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

A variedade Tannat, cultivada na campanha gaulcha, expressa a esséncia do
terroir. A complexidade, estrutura, taninos marcantes e seu vigor
transmitem ao vinho identidade Unica e notavel.

Esse vinho proporciona experiéncia sensorial esplendorosa, com inlimeras
harmonizagdes e diferentes sensacdes.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Vinho de coloracao intensa, tom rubi profundo, limpido e brilhante.

Aromas: Aparecem carateristicas marcantes da variedade tannat, com notas
de frutas negras como amoras, ameixas, tdmaras e de especiarias, como
pimenta do reino, noz moscada e tabaco. Além de aromas provenientes de
seu envelhecimento em carvalho francés, como chocolate branco e nozes.

O equilibrio entre a acidez e o corpo surpreendem, com ataque inicial
intenso e harmonioso. De estrutura marcante e taninos envolventes, € um
vinho que valoriza especiarias da barrica amaciadas pela passagem em
carvalho e um final longo e persistente.

HARMONIZACAO:

O Cave Antiga Tannat, devido a maciez de seus taninos e a estrutura
complexa de palato, compatibiliza com carnes vermelhas assadas ou
grelhadas, queijos curados e estruturados e pratos de cogumelos
embebidos em especiarias. Além disso, harmoniza com risotos cremosos e
intensos, massas de molhos condimentados, pizzas e hamburguer.
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CAVE ANTIGA
MARSELAN

Composigao: 100% Marselan.

Safra: 2021.

Procedéncia das uvas: Marselan - Cotipora, RS.

Envelhecimento: 9 meses em carvalho francés.
Estimativa de guarda: 10 anos.

Graduacao Alcodlica: 13,6%.

Temperatura de Servigo: 18° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

O vinhedo de Marselan, cultivado pela familia Taffarel, em Cotipora - RS
€ um dos pioneiros do Brasil. A variedade, de origem francesa, € um
cruzamento de Cabernet Sauvignon e Grenache, e apresenta alto
potencial enoldgico na Serra Gaucha. e
FARROUPILHA .. RS (BRASIL
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ,
Vinho elegante, de coloracdo intensa, aroma tipico de frutas maduras, : Q@’@
especiarias destacando notas de baunilha de intensidade meédia e ==
toques de tostado pela passagem por carvalho francés. De excelente
estrutura e taninos macios, devido ao carater varietal Marselan, bem
adaptado as condigdes de solo e clima da Serra Gaucha.

HARMONIZACAO: MARSELAN -

O Vinho Cave Antiga Marselan acompanha pratos diversos, em virtude 2.0 v2 0 : %Mﬂ"%
de sua versatilidade organoléptica, combinando com carnes vermelhas,
risotos, massas, pizzas, cremes, sopas, polenta, pratos a base de
cogumelos e queijos suaves. De mesmo modo, harmoniza de forma
fantastica com sobremesas elaboradas a partir de frutas vermelhas e,

também, com chocolates amargos.
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CAVE ANTIGA
MERLOT

Composicao: 100% Merlot.

Safra: 2021.

Procedéncia das uvas: Merlot - Mariana Pimentel, RS.
Envelhecimento: 8 meses em carvalho francés.
Estimativa de guarda: 10 anos.

Graduacgao Alcodlica: 13,3%.

Temperatura de Servico: 15 a 18° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Vinho de coloracdo de meédia-alta intensidade, limpido e brilhante. Em
aroma, sao perceptiveis notas de frutas maduras, cereja, framboesa e um
toque sutil de madeira, que remete aos aromas de cacau e especiarias.
Em boca, um vinho com grande presenca e acidez equilibrada, que
proporciona agradavel frescor, taninos macios e grande volume e
presenca em boca.

HARMONIZACAO:

O vinho tinto Cave Antiga Merlot, surpreendentemente equilibrado,
combina excepcionalmente bem com carnes vermelhas intensas, risotos
temperados e estruturados, massas com molhos vermelhos e de queijos,
cremes salgados, polenta e sopas. Para a sobremesa, pratos com frutas
vermelhas e chocolates 70% cacau, harmonizam perfeitamente.

UM VINHO QUE PROMETE FRESCOR E ACIDEZ EQUILIBRADA.
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CAVE ANTIGA
SANGIOVESE

Composicao: 100% Sangiovese.

Safra: 2021.

Procedéncia das uvas: Sangiovese - Urubici, SC.
Envelhecimento: 12 meses em carvalho francés.
Estimativa de guarda: 10 anos.

Graduagao Alcodlica: 12,6%.

Temperatura de Servigo: 18° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

Vinho elaborado com a cultivar Sangiovese, de origem italiana, cultivada
na Serra Catarinense, a casta proporciona ao vinho um toque delicado,
rico em sabores, de acidez viva e taninos aveludados.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Vinho elegante, de coloracdo rubi de boa intensidade, caracteristico da
variedade. Aroma tipico de frutas negras, secas, com pequenos nuances
de palha seca e intensa caracteristica de especiarias destacando notas de
pimenta e chocolate preto, aportados pela passagem por carvalho
francés. De excelente estrutura e sabor marcante, devido a acidez tipica
da variedade e da regido, e taninos elegantes.

HARMONIZAGAO:

O vinho varietal Cave Antiga Sangiovese acompanha de forma
espetacular carnes vermelhas e curados, queijos duros, pizzas, polenta,
vegetais grelhados, massas, pratos a base de tomates e especiarias, como
manjericdo, manjerona e salvia. Para encerrar os menus, pode-se servir,
também, sobremesas pouco adocicadas e elaboradas com frutas
vermelhas, complementando os aromas e palato do vinho.

UM VINHO PERSISTENTE E HARMONIOSO.

CAVE ANTEIGA
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CAVE ANTIGA

MARSELAN & SCHONBURGER

Composicéo: 41% Marselan | 59% Schénburger .

Procedéncia das uvas: Marselan - Cotipora, RS | Schénburger - Cotipora,
RS.

Nao tem passagem por barricas de carvalho.

Estimativa de guarda: 1-2 anos.

Graduacao Alcodlica: 12% .

Temperatura de Servico: 6-8°C.

A inspiragao na elaboragao de um vinho Unico e vocé como personagem,
mulher terrena, humanista e viva. Endfilas, amantes do vinho, autoras
fazem parte deste projeto Unico e inspirador. Arquitetas de construcées
divinas de prazer e alegria esculpidas no terroir da Serra Gaucha; ecoando
o trabalho da terra da viticultura e enologia e o empoderamento. A casta
Schénburger, de origem alema, possui menos de 25 hectares plantados
no mundo, sendo o da propriedade da familia, o Unico vinhedo da
América do Sul.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Cultivadas nos vinhedos da Familia Taffarel, em Cotipora - RS, as
variedades Schénburger e Marselan integram-se de maneira harmoniosa.
Ao vinho, conferem delicadeza, complexidade aromatica, volume e
intensidade. Em boca o equilibrio entre a acidez e o corpo surpreendem,
com um volume de boca intenso e final longo e persistente, sobressaindo
uma lembranca de framboesa e morango. Um vinho diferente e
marcante.

HARMONIZAGAO:

O vinho co-fermentado Cave Antiga Schonburguer & Chardonnay é leve e
refrescante, harmonizando, assim, com pratos pouco condimentados
como frutos do mar, saladas, risotos leves, aperitivos e tortas de frutas.
Uma excelente opgdo para quem busca beber sem complicagdo, com
diversdao e sutileza. Esse vinho nao precisa, necessariamente, de um
acompanhamento.
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CAVE ANTIGA
MOSCATO

Composicao: 100% Moscato.

Procedéncia das uvas: Moscato - Farroupilha, RS.
Nao tem passagem por barricas de carvalho.
Estimativa de guarda: 1-2 anos.

Graduacao Alcodlica: 11,6%.

Temperatura de Servico: 8-10°C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

INDICACAO DE PROCEDENCIA FARROUPILHA.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
De coloragao amarelo palha, com nuances levemente dourada. Com um

aroma frutado bem intenso, caracteristica inconfundivel das variedades
moscateis, denota a aromas de péssego, mamao papaia, abacaxi, maga e
um leve floral. Em boca boa presenca da acidez, dando jovialidade e
frescor ao produto, possui um médio corpo e com um retrogosto de

péssego.

HARMONIZACAO:
O vinho Cave Antiga Moscato acompanha carnes brancas como aves,

peixes e frutos do mar, risotos, especiarias, queijos leves, aperitivos, frutas
frescas, améndoas e castanhas. Além disso, harmoniza com sobremesas
doces, que acentuarao os aromas espetaculares da variedade Moscato.

UM VINHO COM TOQUE JOVIAL E FRESCOR.
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CAVE ANTIGA
MOSCATEL

Composi¢cao: 100% Moscatel.

Procedéncia das uvas: Moscato - Farroupilha, RS.
Método: Charmat.

Estimativa de guarda: De 1 a 2 anos.

Graduacao Alcodlica: 7,7%.

Temperatura de Servico: De 6° a 8°C.
Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

INDICACAO DE PROCEDENCIA FARROUPILHA.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Apresenta boa presenca de perlage, com bolhas pequenas, abundantes,
persistentes e boa persisténcia da coroa na taga. Coloragdao amarelo
palha de intensidade fraca a média. Elaborado com uvas moscatéis com
aroma que lembra frutas brancas e leves toques florais. Na boca possui
acidez e agucar equilibrados e um excelente equilibrio geral, de
agradavel persisténcia sutil de notas citricas.

HARMONIZACAO:

O espumante Cave Antiga Moscatel é indicado para ser consumido em
festas, coquetéis e aniversarios, além de momentos especiais do dia a
dia. E o acompanhamento ideal para sobremesas e doces em geral,
frutas frescas e, também, pratos apimentados e salgados, com destaque
para a surpreendente harmonizagdo com queijo gorgonzola.

UM ESPUMANTE PERFEITO PARA COMEMORACOES.
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CAVE ANTIGA

BRUT ROSE

Composicdo: 80% Prosecco | 20% Marselan.

Procedéncia das uvas: Prosecco - Cotipora, RS | Marselan - Cotipora, RS.
Método: Charmat.

Estimativa de Guarda: 2 - 3 anos.

Graduacao Alcodlica: 12,5%.

Temperatura de Servico: 8-10° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Apresenta bom perlage, com bolhas pequenas, abundantes e
persistentes. Coloragdo salméao de intensidade média. Seus aromas
denotam caracteristica frutada e leve toque de especiarias. Em boca, o
seu leve corpo permite atribuir bom volume, sobressaindo gostos de
framboesa e morango. Sua acidez equilibrada atribui agradavel frescor.
De persisténcia longa, permite uma agradavel sensagao final.

HARMONIZACAO:

O espumante Cave Antiga Brut Rosé acompanha de forma magnifica
entradas variadas, petiscos, pratos pouco condimentados, carnes
brancas, queijos cremosos ou semiduros e frutos do mar. Combina,
também, com massas e risotos de molhos leves, saladas, legumes
salteados e sobremesas com frutas vermelhas.

UM ESPUMANTE AGRADAVEL E DE PERFEITAS SENSACOES.

CAVE ANTIGA
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CAVE ANTIGA
PROSECCO

Composicao: 100% Prosecco.

Procedéncia das uvas: Prosecco - Cotipora, RS.
Método: Charmat.

Estimativa de guarda: 2 - 3 anos.

Graduagao Alcodlica: 12%.

Temperatura de Servigo: 8-10° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Seus aromas denotam a caracteristicas frutadas da variedade
Prosecco. Que lembram frutas de polpa branca, como péras
maduras e frutas citricas, de maneira sutil, que dao um toque de
frescor ao espumante. J3 em boca apresenta a leveza e a
refrescancia da variedade Prosecco. Com acidez equilibrada e
harmoniosa, Apresenta média persisténcia e fim de boca
agradavel.

HARMONIZACAO:

O espumante Cave Antiga Brut Rosé acompanha de forma
magnifica entradas  variadas, petiscos, pratos pouco
condimentados, carnes brancas, queijos cremosos ou semiduros e
frutos do mar. Combina, também, com massas e risotos de molhos
leves, saladas, legumes salteados e sobremesas com frutas
vermelhas.

UM ESPUMANTE LEVE E DE MUITA REFRESCANCIA.
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CAVE ANTIGA

BRUT BLANC DE BLANC

Composicao: 100% Chardonnay.

Procedéncia das uvas: Chardonnay - Cotipora, RS.
Método: Tradicional.

Autolise: 24 meses em contato com as leveduras.
Estimativa de guarda: 3 - 5 anos.

Graduacao Alcodlica: 12,5%.

Temperatura de Servico: 6° A 8° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

De coloragéao amarelo palha com leve nuance dourado, a perlage
surge com borbulhas pequenas, delicadas, abundantes e
persistentes. Seus aromas, de 6tima intensidade, remetem a frutas
de polpa branca, como pera, maga, e notas citricas sutis. Devido ao
processo de maturagao, surgem notas de manteiga, améndoas e
torrefacdo. Em boca se apresenta com cremosidade e
untuosidade, com um perfeito equilibrio entre o acucar e a acidez,
com volume e persisténcia. Demonstrando todo o seu esplendor
em um retrogosto que lembram frutas maduras.

HARMONIZACAO:

O espumante Cave Antiga Blanc de Blanc harmoniza
excepcionalmente bem com pratos de aves com ervas finas,
feijoada, paes de fermentacdo natural e pizzas. E uma excelente
combinagao, também, para legumes recheados, risotos, pratos a
base de manteiga ou cogumelos, frutos do mar untuosos, queijos
complexos e sobremesas elaboradas.

CAVE ANTIG/
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IRIDIUM

Composicéo: Marselan | Merlot | Tannat.

Safra: 2020.

Procedéncia das uvas: Marselan - Cotipora, RS | Merlot - Pinheiro
Machado, RS | Tannat - Santana do Livramento, RS.
Envelhecimento: 18 meses em carvalho francés.

Estimativa de guarda: 20 anos.

Graduacao Alcodlica: 14%.

Temperatura de Servi¢o: 18° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Vinho de tonalidade rubi, com reflexos intensos e de
profundidade. Em aroma o frutado se mistura com a poténcia da
madeira, lembrando frutas vermelhas como framboesa e um sutil
toque de especiarias como eucalipto. Apds o ataque inicial,
aparecem aromas de folhas secas. Em boca, a acidez equilibrada
proporciona jovialidade e transfere ao vinho elegancia. A notavel
presenca de taninos surpreende, apresentando cremosidade e
requinte fenomenais.

HARMONIZACAO:

O vinho especial Cave Antiga Iridium é complexo, combinando de
forma espetacular com pratos de sabor acentuado e
condimentados, como carnes vermelhas grelhadas, queijos duros
e maturados, risotos e pastas com molhos intensos.

UM VINHO UNICO E INDESCRITIVEL.
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CAVE ANTIGA

IRIDIUM CHARDONNAY

Composig¢ao: 100% Chardonnay.

Safra: 2022.

Procedéncia das uvas: Chardonnay | Cotipora - RS.
Envelhecimento: 12 meses em carvalho francés.
Estimativa de guarda: 5 a 8 anos.

Graduacao Alcodlica: 13%.

Temperatura de Servigco: 8 a 12° C.

Responsavel Tecnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Vinho de tonalidade amarelo palha, com nuances dourados
espléndidos. Seus aromas lembram, inicialmente, frutas de polpa
branca e um leve toque de frutas citricas. Esses, sdo
complementados pelo tempo e integram-se a madeira, que
confere um sutil toque de chocolate branco e baunilha, Em boca,
equilibrado, com acidez imponente e uma significativa presenca
de maciez e volume de boca.

HARMONIZAGAO:

O vinho especial Cave Antiga Iridium Chardonnay € intenso,
combinando de forma espetacular com pratos mais elaborados,
como risotos e carnes de aves levemente embebidas em
especiarias. Ainda, pode ser harmonizado com paes e antepastos,
frutos do mar, saladas estruturadas, legumes, cogumelos e queijos
levemente maturados.

UM VINHO ESPECIAL, MARCANTE E ENVOLVENTEL!
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CAVE ANTIGA
VINHO LICOROSO - 1999

Composicao: 100% Moscato.

Safra: 1999.

Procedéncia das uvas: Moscato - Farroupilha, RS.
Envelhecimento: 10 anos em carvalho francés.
Estimativa de guarda: 30 anos.

Graduacao Alcoolica: 18,02%.

Temperatura de Servigo: 8°- 12°C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Coloragdo ambar, limpido e brilhante. Os aromas, complexos e
profundos, lembram especiarias, especialmente prépolis e mel. A
passagem por carvalho aparece em notas de defumado, baunilha e
folhas secas. Além disso a base de aromas frutados se transforma, e
hoje aparece como frutas cristalizadas. Em boca, o dulgor aparece
em equilibrio e em sincronia com a acidez. De bom volume e
retrogosto, lembrando o carvalho e frutas cristalizadas.

HARMONIZACAO:

O Cave Antiga vinho licoroso estonteantemente aromatico, com
mais de 25 anos, harmoniza perfeitamente com sobremesas como
tortas, chocolates, cremes e biscoitos, queijos azuis e frutas secas,
proporcionando uma experiéncia gustativa magica e inesquecivel.

UM VINHO DE ALTO DULCOR EM PERFEITA SINCRONIA COM A ACIDEZ.
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CAVE ANTIGA

BRANDY XV ANOS

Composicao: 100% Moscato.

Procedéncia das uvas: Moscato - Farroupilha, RS.
Envelhecimento: 15 anos em carvalho francés.
Estimativa de guarda: 20 anos.

Graduacao Alcodlica: 38%.

Temperatura de Servico: 15° - 18° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Destilado de vinhos Moscato, da regiao de Farroupilha - RS.
elaborado no projeto piloto da Indicagao de Procedéncia. Teve
envelhecimento em Barricas de Carvalho Francés durante 12
anos. A passagem pelo carvalho agrega aromas de lactonas, que
lembram chocolate branco, baunilha, caramelo e frutas
passificadas.

HARMONIZAGAO:

A intensidade do Cave Antiga Brandy XV anos é marcante, com
uma explosao de sabores, é ideal para ser apreciado apds uma
refeicdo como digestivo, para aquecimento corporal e
acompanhando a apreciagao de um bom charuto. No que tange
harmonizagdo com alimentos, ele € um 6timo acompanhamento
para queijos envelhecidos, chocolates e frutas secas.

O DESTILADO QUE POSSUI UMA EXPLOSAO DE SABORES.

CAVE ANTIGA
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CAVE ANTIGA

VENERABILE LIVELLA

Composicdo: 40% Cabernet Sauvignon | 35% Merlot | 25%

Tannat.

Procedéncia das uvas: Merlot - Pinheiro Machado, RS | Cabernet
Sauvignon - Cotipora, RS | Tannat - Santana do Livramento, RS.
Envelhecimento: Cabernet Sauvignon - 2 meses em carvalho
francés.

Estimativa de guarda: 5-7 anos.

Graduacao Alcodlica: 12%.

Temperatura de Servico: 18° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Ambrosi.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

O Venerabile Livella é composto por trés castas que juntas
criam a performance de um vinho equilibrado e de boa
estrutura. A variedade Tannat transmite o corpo, a Merlot
proporciona sua composicao aromatica, enquanto a Cabernet
Sauvignon realiza o equilibrio da composigao, trazendo frescor

e taninos moderados para o vinho.

HARMONIZACAO:

O vinho jovem Cave Antiga Venerabile Livella compatibiliza de
forma harmoénica com pratos complexos e condimentados
como carnes vermelhas embebidas em especiarias, queijos
fortes, risotos e massas. Comina, também, com pratos a base de
cogumelos, comidas mexicanas ou indianas e chocolates
amargos.

JOVEM, MEIA IDADE OU ANCIAO, ES SEMPRE VENERABILE.
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CAVE ANTIGA

VENERABILE CABERNET
SAUVIGNON 2020

Composicao: 100% Cabernet Sauvighon.

Safra: 2020.

Procedéncia das uvas: Cotipora, Rio Grande do Sul.
Envelhecimento: 12 meses em carvalho francés.
Estimativa de guarda: 12 anos.

Graduacao Alcodlica: 12,7%.

Temperatura de Servico: 18° C.

Responsavel Técnico: Cristhian Ferrari Amlbrosi.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

A variedade Cabernet Sauvignon é cultivada nos vinhedos da Familia
Taffarel, em Cotipora - RS. As caracteristicas da varietal transmitem ao
vinho complexidade aromatica, mesclando notas de frutas vermelhas
e especiarias pela passagem por carvalho. O sabor intenso, de corpo
envolvente, transmite ao vinho complexidade e persisténcia. Esse
vinho proporciona uma rica experiéncia sensorial, com inumeras
harmonizacoes e diferentes sensacoes.

HARMONIZACAO:

O vinho varietal Cave Antiga Il Vino Veneraibile Cabernet Sauvignon
acompanha, de excepcional modo, pratos condimentados, picantes e
com especiarias, carnes vermelhas, pizzas, queijos fortes, massas com
molhos vermelhos e chocolates 70% cacau.

JOVEM, MEIA IDADE OU ANCIAO, ES SEMPRE VENERABILE!

&
v

CAVE ANTIG/

< 1L Va5

VENERABILE

EX OUPILHA « R

CABERNET SAUVIGNON




. *._..II. .m-a......,ﬂ.lﬂlu.l F S
At WA g o’ . e . S S BT

p...l....ru = ....n.uwrhru .

Sl 7wt N g ] -
s

e o et A il i e &,

{
I

‘.o @CAVEANT




