
Elaborado com
esta casta rara,
recebe o selo da 
IP Vales da Uva
Goethe. Feito 
pelo método
champenoise 
com 12 meses 
de contato com 
as leveduras.
Complexidade
particular e
potência 
aromática.

GRAPPA
CASA DEL NONNO
GOETHE/CABERNET SAUVIGNON

PRIVILÈGE
CASA DEL NONNO
CABERNET SAUVIGNON

Vinho ícone e premiado,
encorpado, marcante e
agradável ao paladar. Uvas
cultivadas a 1.300 metros
de altitude, na serra
catarinense. Passagem por
barris de carvalho francês e
envelhecimento de pelo
menos 5 anos.

Análise sensorial:
Coloração rubi, notas de
frutas silvestres, compota,
café, cassis e especiarias.
Taninos macios e ótima
persistência.
*Consultar safra disponível.  
Apenas 1.400 garrafas.

Destilado de uvas Goethe e Cabernet
Sauvignon, de fresca fermentação,
bidestilado em alambique de cobre e
com processo de envelhecimento de
3 anos. 

Análise sensorial: Perfumada
intensidade aromática remete à
nozes, ameixa seca e uva passa. De
sabor suave e balanceado, sem a
influência da madeira dos barris, ela
apresenta sua qualidade excepcional
e de grande persistência.

Tradicional bebida apreciada na
Itália como digestivo após refeições.

ESPUMANTES
GOETHE 
BRUT
CASA DEL 
NONNO

BRUT
ROSÉ
CASA DEL 
NONNO

Feito pelo método
tradicional com 
12 meses de
contato com as
leveduras, esse
espumante é
resultado de uma
assemblage de
85% Goethe e 
15% Cabernet
Sauvignon.
Apresenta em seu
aroma leveza e
frescor.

GOETHE
DEMI-SEC
CASA DEL 
NONNO

Primeiro espumante
Goethe do mundo,
recebe o selo da 
IP Vales da Uva
Goethe. Feito pelo
método charmat,
revela a tipicidade e
exclusividade dessa
uva rara e única.
Experiência diferente
e divertida ao
paladar. Agradável
sensação refrescante
e espírito festivo.

Análise sensorial: Persistente
perlage fino. Aromas frutados de
maçã, pera, pêssego, damasco,
floral e fermentativo, como brioche
ou noz. Ótima cremosidade, boa
acidez e refrescância. Final
levemente salgado e mineral.

Análise sensorial: Perlage fino,
abundante e persistente. Coloração
rosa salmão. Notas de frutas como
amora, pêssego e cereja, leve
toque floral e também de brioche,
noz e amêndoa. Elegante, ótima
cremosidade e final de boca longo.

Análise sensorial: Intenso perlage
de bolhas finas. De coloração
amarelo suave. Aroma jovem,
fresco e frutado com toques
florais delicados. No paladar,
maciez com acidez equilibrada. 



LINHA NOBILE

Elaborado pela
terceira geração,
que mantém o
legado. Com breve
passagem por
barrica, este vinho
branco seco é
equilibrado e fresco
com preciosidade
aromática
envolvente.
Identificado com
o selo da IP Vales
da Uva Goethe. 

NOBILE
GOETHE 
CASA DEL 
NONNO

Análise sensorial: Cor amarelo
palha com reflexos dourados. Rico
em nuances aromáticas, florais,
frutas tropicais, cítricas, maçãs,
damascos e toque mineral. Dotado
de um bom corpo e ótima acidez.
Final agradável mineral e sápido.

NOBILE
MERLOT
CASA DEL 
NONNO

Criação da segunda
geração, seguindo
os passos do pai. 
A casta é oriunda
de dois vinhedos,
de regiões distintas,
com clima e solo
peculiares. Taninos
aveludados,
versatilidade e
persistência. 
Passagem breve
por barrica.

Análise sensorial: Coloração rubi
com nuances violáceas. Notas de
frutas vermelhas maduras, como
cereja, amora, framboesa, toque
de chocolate amargo e floral de
rosas. Corpo redondo, suculento 
e agradável retrogosto.

NOBILE
CABERNET
SAUVIGNON
CASA DEL 
NONNO

Idealizado pelo
fundador. Uvas de
vinhedos em Santa
Catarina, um entre
a serra e o mar
e outro a 1.300
metros de altitude.
Envelhecimento
mínimo de 2 anos e
breve passagem por
barrica. Elegância e
equilíbrio.

Análise sensorial: Coloração rubi.
Aroma rico em frutas vermelhas e
pretas (ameixa), tabaco, terra
úmida, chocolate amargo e
especiarias. Estrutura equilibrada
com taninos agradáveis, acidez
balanceada e final elegante.

Três gerações de amor ao vinho representadas em criações
únicas que evidenciam a personalidade de cada casta.

AZZURRO
Descontração e alegria para quem gosta de ousadia e diversão.

Jovem, irreverente e vibrante, de sabor leve e agradável.

AZZURRO
CABERNET SAUVIGNON
CASA DEL NONNO

AZZURRO
GOETHE/CHARDONNAY
CASA DEL NONNO

Vinho branco seco feito a partir
de um corte das uvas Goethe
(80%) e Chardonnay (20%). 
Seu terroir é dos parreirais de
Urussanga (SC) com colheita
manual e seletiva. Fresco e
elegante, deixa sensações
agradáveis na boca.

Análise sensorial: Apresenta
tonalidade clara com reflexos
esverdeados e dourados.
Aroma de frutas como pêssego,
maçã, mandarina, lima e flores
brancas. Leve toque mineral.

Elaborado com uvas provenientes
dos parreirais de Urussanga e
São Joaquim, em Santa Catarina.
Fermentação com leveduras
selecionadas. Mais leve e amável
ao paladar, não necessita
envelhecer por longos períodos
antes de ser consumido.

Análise sensorial: Coloração rubi
viva. Aromas frutados de ameixa,
cassis, framboesa e amora, terra
úmida e compota com nuances
de especiarias. Taninos e acidez
equilibrados e muito agradáveis.



Feito 80% com a
Goethe Clássica
mais rosada
através de colheita
seletiva e manual
nas encostas dos
vinhedos para
extrair da casca a
coloração desse
rosé meio seco
único. Refrescante,
descontraído e
descomplicado.

BOTTIGLIA
ROSATA
CASA DEL 
NONNO

PECCATO
BIANCO
LEGNO
CASA DEL NONNO

Vinho branco meio
seco de elaboração  
100% Goethe 
e finalização com
passagem em
barricas de carvalho
francês. Identificado
com o selo da IP
Vales da Uva
Goethe. Agradável,
muito fresco e leve,
mas com presença
e persistência.

PECCATO
BIANCO
CASA DEL 
NONNO

Vinho branco meio
seco feito 100% de
uvas Goethe. Cheio 
de personalidade,
divertido e muito
equilibrado. Era o
preferido apreciado
pelo fundador.
Tipicidade do terroir
e brasilidade são
elementos que
trazem agradáveis
sensações.

Versatilidade e praticidade, este
vinho em lata rosé frisante
meio seco é feito 80% de uva
Goethe Clássica para extrair a
cor rosada da casca dessa
variedade. Leveza e diversão.

BOTTIGLIA ROSATA
BUBBLY
CASA DEL NONNO

GOLDENER
TROPFEN
CASA DEL 
NONNO

Inspirado nos
vinhos do Vale do
Reno, na Alemanha,
o nome deste
rótulo significa
'Gota de Ouro'.
Vinho branco meio
seco 100% Goethe  
característico e
exclusivo. Leveza e
equilíbrio remetem
à referência alemã
para esta criação.

LABRUSCO
FRISANTE
CASA DEL 
NONNO

Vinho frisante
branco meio
seco feito com
uvas Goethe de
vinhedo próprio.
De caráter
festivo e alegre,
este frisante é
refrescante,
jovem e típico
devido a sua
complexidade e
persistência.

NOTÁVEIS

Análise sensorial: Coloração
salmão claro. Aromas finos como
morangos, framboesa e pêssego,
toques cítricos de lima e casca de
laranja, e ervas aromáticas. Bom
equilíbrio entre dulçor e acidez.
Ótima persistência e complexidade.

Análise sensorial: Aroma
frutado e delicado como pêra,
maçã verde, jabuticaba, goiaba
serrana, agradáveis notas de
baunilha e de madeira. Em boca,
boa presença e persistência.

Análise sensorial: Aromas de
flores brancas e frutas como
maracujá, goiaba, umbu, cupuaçu,
e toque lácteo. Boa presença,
persistência em boca e muito
frescor. Ótimo equilíbrio entre
dulçor, acidez e toques cítricos.

A rara uva Goethe valorizada e reconhecida pelos consumidores. Rótulos
marcantes com décadas de sucesso que agradam diferentes paladares.

Análise sensorial: Coloração
palha ouro. Aroma característico
e exclusivo. Apresenta uma
mistura de sabores cítricos e de
frutas de polpa branca, como
maçã e pêra.

Análise sensorial: Coloração
amarelo palha. Aromas finos e
agradáveis com notas florais e
frutados como goiaba, pêssego e
maracujá, e leve toque de mel ao
final. Um ótimo equilíbrio entre
dulçor, acidez e toques cítricos. 



Elaborados através de técnicas de vinificação
avançadas, os vinhos produzidos mantêm um estilo
mais rústico e apresentam sabor característico com
a presença marcante da própria uva.

DAMARI SECO
TINTO E BRANCO 
CASA DEL NONNO

DAMARI SUAVE
BRANCO E TINTO

CASA DEL NONNO

Elaborados através de técnicas de vinificação
avançadas, os vinhos produzidos mantêm um

estilo mais rústico e apresentam sabor
característico com a presença

marcante da própria uva.

DAMARI
Linha base com vinhos artesanais de ótima qualidade e bom custo-benefício.

Urussanga - Santa Catarina


