
A  H I S T Ó R I A  C O N T A D A
E M  S E N T I D O S .



A Casacorba nasceu em 1999 

na bucólica Nova Roma do Sul, 

na Serra Gaúcha. E há mais de 

130 anos, este é o lugar onde os 

sonhos nascem, crescem e fazem 

história. O nome da vinícola é 

uma homenagem à terra natal da 

Família Tessaro, que imigrou da 

Itália, em 1888.  Cruzou o Atlântico 

e aportou na Serra Gaúcha, com 

mudas de videiras na bagagem e 

muitos sonhos para realizar nestas 

terras então selvagens, mas férteis. 

HISTÓRIA



Desde então, Casacorba não é mais 

só a pequena localidade em Treviso, 

na região do Vêneto.  É a história 

dessa família que conquistou novos 

limites territoriais, ampliou seus 

horizontes e brinda, hoje, com 

alegria e respeito, o fruto do que lhe 

é sagrado: a vida, a vinha. 

A  V IN ÍCOLA



Nos sessenta hectares da 
propriedade, situados em Nova 
Roma do Sul, na Serra Gaúcha, 
a setecentos metros de altitude, 
a agricultura integrada com a 
natureza se destaca. São trinta 
hectares de vinhedos, três hectares 
de oliveiras e uma pequena 
produção de cana-de-açúcar para 
a elaboração de produtos com 
profundo senso de terroir.

O clima temperado, com grande 
variação diária de temperatura 
no verão, os solos argilosos e 
basálticos, com ótima drenagem, e 
o relevo ondulado da área, formam 
um conjunto perfeito para a 
produção eficiente e diversificada 
da propriedade.

TERROIR



Toda a energia utilizada na propriedade 
provém de fontes renováveis e é obtida 
através das placas de energia solar 
instaladas no local.

A captação de água da chuva é utilizada 
quando não há necessidade de uso 
de água tratada, contribuindo para a 
redução do consumo de água potável. 

Toda a água utilizada na vinícola é tratada 
na Estação de Tratamento de Efluentes 
e devolvida à natureza completamente 
limpa, cumprindo um dos pilares da 
sustentabilidade.

Além disso, parte dos resíduos sólidos 
da uva são devolvidos à natureza em 
forma de adubo e a coleta seletiva dos 
resíduos gerados em todo o processo 
recebem a destinação correta.

SUSTENTA BIL IDADE



Na sala de barricas de carvalho, os 

vinhos repousam. É o tempo do silêncio, 

do amadurecimento, de espera. É 

onde ocorre a fusão do vinho com a 

madeira, que confere sabores, aromas 

e complexidade aos produtos que por 

ali passam. 

O tempo de cuidados dos espumantes 

elaborados pelo método tradicional 

ocorre nos pupitres, onde acontece a 

remuage. 

E nos 49 tanques de aço inox, com 

capacidades que variam de 240 a 

11.000 litros, vinhos repousam sob 

temperatura controlada.  

A  ESTRUTURA



A L AM BIQUE  E  LAGAR DE  AZEITE
Ao apostar na diversidade, a 

Casacorba se propõe a elaborar 

produtos com  profundo senso de 

terroir, expressando a identidade do 

lugar e a paixão por tudo o que faz. 

De suas terras férteis, além das 

uvas, nascem a cana de açúcar e 

as oliveiras, que originam 100% dos 

produtos da empresa.

No alambique e no pequeno lagar, 

pequenos volumes de destilados 

e azeite de oliva são  elaborados, 

sempre com o cuidado, a tecnologia 

como aliada e o alto padrão de 

qualidade Casacorba. 



Com uma arquitetura moderna, a 

loja da Casacorba é ampla, elegante 

e bem iluminada. 

A diversidade de produtos 

está bem exposta e pode ser 

degustada no local ou vivendo 

uma das experiências oferecidas 

aos visitantes pela equipe de 

profissionais treinados e sempre 

pronta para receber os visitantes. 

Na Sala de Degustação, a atmosfera 

é permeada pela beleza e conforto 

do espaço, oferecendo momentos 

únicos àqueles que estão em 

busca de novas experiências que 

despertem todos os sentidos.

LOJA E  SA LA  D E  DEGUSTAÇÃO



O restaurante de cozinha contemporânea 

Casacorba combina o melhor de dois 

mundos: A alta gastronomia com os 

vinhos, espumantes e destilados de 

qualidade superior.

O cardápio assinado pelo Chef Rodrigo 

Bellora oferece pratos sofisticados e 

criativos, harmonizados com vinhos 

excepcionais. O ambiente é elegante 

e acolhedor, proporcionando uma 

experiência gastronômica única, onde 

sabores contemporâneos se encontram 

com a tradição vinícola.

RESTAURA NTE



Venha conhecer o nosso wine 

bar e mergulhe seus sentidos nos 

vinhos, espumantes, destilados e 

drinks especiais, elaborados com 

criatividade e produtos de alta 

qualidade. Nossa seleção completa 

de rótulos, harmonizada com 

deliciosos acompanhamentos, 

combinam com diversas ocasiões. 

Desfrute da vista para os vinhedos e 

entorno, brindando numa atmosfera 

única de aromas, sabores e sons. 

WINE BAR



Nossos espaços têm capacidade 

de 60 e 120 pessoas e conta 

com pratos da alta gastronomia, 

harmonizados com os rótulos de 

vinhos, espumantes e destilados 

da vinícola. 

O local contempla diversos 

ambientes bucólicos e com uma 

capela para celebrações especiais. 

Venha nos conhecer e faça de 

seu evento um momento único 

e especial em meio a vinhedos, 

jardins e ambientes acolhedores.

EVEN TOS



A Villa Casacorba é composta 

por sete cabanas exclusivas e 

diferentes uma da outra, que 

trazem em si uma homenagem à 

região do Vêneto. Cada cabana 

recebe o nome de uma das sete 

províncias que compõem a região 

italiana. 

Conecte-se com a natureza da Villa 

Casacorba e viva uma experiência 

única, combinando o conforto 

com a indulgência da gastronomia 

e vinhos requintados. 

VIL L A  CASACORBA



N O S S O S
P R O D U T O S



Este vinho é uma homenagem ao patriarca da família que, em 

1888, iniciou no Brasil a história de força, de fé e de coragem, 

honrada por todas as gerações de seus descendentes. Este é 

o vinho mais expressivo da história da Casacorba, da icônica 

safra 2020. 

O corte reúne a potência da uva Tannat e a elegância da uva 

Merlot, com passagem de 12 meses por barricas de carvalho 

francês e americano. Devido ao seu potencial de guarda, sua 

evolução continuará ocorrendo na garrafa, com o passar dos 

anos, potencializando suas características.

VICE NZO



Cândida é a justa homenagem ao símbolo do amor, da fé e 

da determinação da mulher imigrante, que, pelo exemplo, 

continua inspirando a quarta geração de seus descendentes.

Elaborado com uvas Chardonnay, cultivadas em vinhedos 

próprios, este espumante expressa toda a complexidade 

que a cuidadosa elaboração e os 36 meses de autólise 

concedem ao produto. 

CÂN DIDA



Os vinhos e espumantes da Linha Terroir sintetizam a convergência 

entre o solo, o clima e o homem, em produtos elaborados com 

100% do varietal, com uvas provenientes de vinhedos próprios, 

muito bem adaptados na propriedade da vinícola. 

LIN HA TE R ROIR



Os produtos desta linha são a expressão do solo, da casta e da 

mão humana, que transforma amor em vinho. Elaborados com 

uvas provenientes de vinhedos próprios, são a perfeita tradução 

dos varietais em exemplares jovens, elegantes e agradáveis.  

LIN HA E XPR E SSÕE S



A vocação da Serra Gaúcha para elaboração de espumantes de alta 

qualidade é confirmada pelos produtos premiados, elaborados a 

partir das uvas provenientes de vinhedos próprios. Brinde à vida 

com a opção que mais combina com o seu momento. 

E S PU MANTE S  CHAR MAT



O Brandy Casacorba é o resultado da destilação de pequeno 

lote de vinhos de alta qualidade, agregada à passagem de 

10 anos em barricas de carvalho francês.

É a perfeita harmonia entre produto e respeito ao tempo. O 

Brandy Casacorba é o resultado da destilação de 

pequeno lote de vinhos de alta qualidade, 

agregada à passagem de dez anos em 

barricas de carvalho francês. É a 

perfeita harmonia entre produto e 

respeito ao tempo.

B R AN DY 10  ANOS



A Cachaça Casacorba 2 irmãos homenageia os fundadores 

e mostra sua melhor expressão em uma edição limitada com 

cinco anos de envelhecimento em barricas de carvalho.

CACHAÇA 
E X TR A PR E M I U M
2  IR MÃOS



A Casacorba atualmente produz quantidade limitada e 

controlada de um dos melhores produtos derivados da cana-

de-açúcar. A partir de técnicas de manejo em solo peculiar, 

as cachaças Casacorba são únicas em sabor e alta qualidade.

CACHAÇAS



O azeite de oliva Casacorba é um blend de arbequina, 

koroneiki e arbosana, provenientes de olivais próprios. 

Elegante e saboroso, é perfeito para finalização de 

pratos e para levar à mesa, enriquecendo ainda mais a 

sua experiência gastronômica. 

A ZE ITE  DE  OLIVA
E X TR A VIRG E M



Saúde, sabor e energia para toda a família. Assim é o 

suco de uva Casacorba. Puro, sem adição de açúcar, 

água, conservantes ou corantes, é um produto saudável e 

democrático, pois pode ser consumido por toda a família.

SUCO DE  UVA
10 0% INTEG R AL



V A M O S  B R I N D A R
J U N T O S ?



Linha Blesmann, n° 318   |   95260.000

Nova Roma do Sul   |   RS   |   Brasil

sac@casacorba.com.br

(54) 3771.4030

W W W. C A S A C O R B A . C O M . B R

vinicolacasacorba


